
住所
神奈川県相模原市中央区星が丘2-7-25 シャムル星が丘102
営業時間
11:00~14:00、17:00~23:00
定休日
月曜日
電話
070-3367-9140

�処　韋駄天

ほっこり小さなごはん屋さん

住所
神奈川県相模原市中央区清新1-6-18けやきビル1階
営業時間
17:00~22:30
土日のみ 11:00~14:00
定休日
水曜日
電話
042-707-8844

　　　　　一番人気のアジフライ定食はふわふわサクサクで、頭や骨の部分は揚げてあり丸々一匹食
べる事が出来ます。大根おろしやワサビなど、トッピングの種類が豊富で色んな味を楽しむことも。
もちろんそのままでも絶品のアジフライです。店内は広々とした落ち着く雰囲気で、中にはお魚が泳
ぐ水槽がありまるで水族館の様。全席禁煙となっており、お子様スペースも完備しています。現在ケ
ータリングにも力を入れており、今後はキッチンカーでマルシェにも出店。その他にテイクアウトや
出前なども行っております！
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Instaglam

住所
神奈川県相模原市中央区相模原5-9-1
営業時間
11:30~14:30,18:00~22:00 
（祝日は21:00）※日曜日は昼営業のみ
(土日14:30〜17:00 韋駄天ちゃん酒場） 
定休日
木曜日
電話
042-756-1561

中央区相模原

麺処�⾱駄天

中央区星が丘

中央区清新

海鮮cafe&Bar�GRAVEL

【ほっこり☻】⼩さなごはん屋さん��

現在「お店エール」は、地域活性を目的として弊社のご契約者様に向けて
お店紹介をおこなっております。
連載ご希望などございましたらご依頼はこちらからご連絡お待ちしております！
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相模エナジー通信
お店エール活動 vo l .5

子
ど
も
も
喜
ぶ

主
婦(

主
夫)

の
憩
い
の
場

子
ど
も
も
喜
ぶ

主
婦(

主
夫)

の
憩
い
の
場

一匹丸ごと食べれる

　相模エナジーは地域密着の電力販売会社として5月から新しく「お店エール」という形で
地域のお店取材に行き、お店を応援する特集をスタート。相模原市の魅力をお届けいたします！！！

最高傑作定番の味玉ラーメン

肉汁溢れるハンバーグ

Instaglam

Instaglam

元ハンバーグ屋のシェフが作る肉汁溢れるハンバーグ！
ごはんからスイーツまで全て手作りの愛情こもったお料理が破格の金額で頂けます。
ワンコインメニューから¥1500の満腹ランチセットや１１種類のトッピングからカスタ
マイズ出来るカレーなど、大人も子どもも楽しめるメニューの工夫がされています。
お持ち帰り限定¥300のお弁当もあります！さらに嬉しいポイントは、どのメニューも
子どもが喜ぶ味付けになっている事。地域に愛されるお店となっている。

海鮮Cafe&Bar GRAVEL

横浜などで飲食店にて修行後、店主の地元相模原にてお店をオープン！
週末は産地直送のお魚を求めてお客様の予約でいっぱいになる事も。
夜は水槽から魚をすくってその場で調理してくれるスタイルは子ども達にも大人気！
夜の部はお肉やパフェ、ピザなど様々なメニューを楽しむことが出来、お酒の種類も豊富で飲み
放題メニューなどもありボトルキープも出来ます。

ラーメン営業終了後の14時30分～17時で開店。
さくらままと一緒にゆっくりとお酒を楽しめるアットホームな空間。
ラーメン営業後すぐスタートするため、ラーメンを食べて腹ごしらえして
そのまま、韋駄天ちゃん酒場で一杯なんてことも可能。100円から頼める
おつまみや焼豚丼などおなかが満たせるメニューまでそろう。
※メニューはその時々あるものないものあるから聞いてください！
とのことです。

土日のみ韋駄天ちゃん酒場

アットホームな空間作り
ご家族でこれるゆっくり出来るアットホームな雰囲気のお店を心掛けてい
て「普段子育てや家事に追われて疲れている主婦(主夫)さん憩いの場とし
て来て頂きたい」そんな思いが込められた安くて美味しいメニューが楽し
むことが出来るお店となっています。
防音設備が整っている為カラオケや楽器の演奏練習・演奏も出来ます♪

産地直送の海鮮

ラーメンウォーカーにも10年掲載。全てに手間をかけた20
時間をかけて作られる一切臭みのない豚骨ラーメン。豚の部
位にもこだわっている。岩手産味玉、シンプルな見た目は味
にこだわりがあるから。極細麺とコク旨スープが見事に調
和。熱いスープの香りが漂い、心も体もほっとします。
季節限定メニューなどもあり好奇心を満たしてくれる。
また店名の由来は店主の料理捌き、ラーメン作りが秀逸で早
いということから韋駄天になったそう。味玉ラーメン(豚骨)味玉ラーメン(豚骨)

https://www.instagram.com/ryouri_to_zakka/
https://www.instagram.com/idaten_noodles/
https://www.instagram.com/ryouri_to_zakka/

